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● らくプラ納涼まつり

▼とき　９月９日 ( 土 )、午前 10 時～午後４時 ▼とこ
ろ　交流ギャラリー、セミナー室 ▼内容　フリーマー
ケット、出店、キッズピアノコンサートなど

●フリーマーケット出店者募集
　９月９日 ( 土 ) のらくプラ納涼まつりに出店するか
たを募集します。詳しくは、問い合わせてください。

▼申込締切日　９月８日 ( 金 )

種類 大人 小中学生 その他

１回券 240 円 100 円 未就学児、障害者および市内在住で戦傷
病者・被爆者健康手帳所持者は無料 ( オム
ツを使用しているかたは利用できません )

回数券
（12枚） 2,400 円 1,000 円

◎利用料

開 館 時 間 午前９時～午後９時
（浴場入場は午前 10 時～午後８時 30 分）
６日 ( 水 )・13 日 ( 水 )・20 日 ( 水 )・27 日 ( 水 )９月休館日

午前９時～午後９時（プール・浴場・トレーニン
グルームの入場は午前 10 時～午後８時 30 分）
５日 ( 火 )・12 日 ( 火 )・19 日 ( 火 )・26 日 ( 火 )

開 館 時 間

９月休館日

●夏バテ解消健康体操

▼ とき　９月 18 日 ( 月・祝 )、午前 10 時 30 分～ 11 時
30 分 ▼ ところ　和室 ▼ 定員　20 人（先着順） ▼ 申し
込み　９月７日 ( 木 ) ～ 12 日 ( 火 ) に、浴場受付へ

●敬老の日　入浴招待券プレゼント

▼とき　９月 18 日 ( 月・祝 )、午前 10 時～午後８時 30
分 ▼ 対象　浴場を利用した 70 歳以上のかた ▼ 内容　
次回利用できる無料券を１枚プレゼント

●やさしい将棋講座

▼ とき　９月 23 日 ( 土・祝 )、午後１時～４時 ▼ とこ
ろ　和室 ▼ 対象　小学６年生までのかた ▼ 定員　20
人（先着順） ▼申し込み　９月７日 ( 木 ) ～ 12 日 ( 火 )
に、浴場受付へ

種類 区分 プール 浴場
プール・浴場
共通

トレーニング
ルーム

１回券
大人 600 円 220 円 700 円 360 円

小中学生 300 円 100 円 350 円 ー
回数券
（12 枚）

大人 6,000 円 2,200 円 7,000 円 3,600 円
小中学生 3,000 円 1,000 円 3,500 円 ー

◎利用料

※ 未就学児、市内在住で障害者・戦傷病者・被爆者健康手帳所持者は
無料（プール・浴場はオムツを使用しているかたは利用できません）

※ トレーニングルームの利用は高校生以上。室内用シューズ持参。初
回利用時は講習会を受講してください（要予約）

開館時間　中央図書館…午前９時 30 分～午後７時 30 分、祖父江の森・平和町図書館…午前 10 時～午後７時
９月休館日　１日 ( 金 )・４日 ( 月 )・11 日 ( 月 )・19 日 ( 火 )・25 日 ( 月 )　※祖父江の森・平和町図書館
は 20 日 ( 水 ) も休館します
中央図書館　

☎

0587(32)0862、祖父江の森図書館　

☎

0587(97)1000、平和町図書館　

☎

0567(46)1124

● 図書館古本市

▼ とき　① 10 月７日 ( 土 )、午前９時 40 分～午後
３時② 11 月３日 ( 金・祝 )、 午前 10 時 10 分～午後
３時 ▼ ところ　①中央図書館研修室②祖父江の森図
書館視聴覚室 ▼ 対象　小学生以上のかた ▼ 内容　図
書館で不要となった一般書・児童書・絵本・紙芝居・
雑誌などの無料配布会 ▼ その他　当日、入場整理券
を先着順に配布します（①午前９時から②午前９時
30 分から。１人１枚）。図書などを持ち帰る袋は、
各自で用意してください

●図書修理入門講座

▼とき　９月 13 日・20 日・27 日 ( 水曜日・全３回 )、
午後１時 30 分～３時 30 分 ▼ ところ　中央図書館研
修室 ▼定員　20 人（先着順） ▼内容　図書修理の基
本技術を学ぶ ▼ 講師　一級製本技能士　田中　稔 ▼

費用　無料 ▼ 持ち物　カッターナイフ、目打ちまた
は千枚通し、はけ、はさみ、のりふき用ハンカチ ▼

申し込み　９月５日 ( 火 ) 午前 11 時 30 分から、電
話で中央図書館へ

☆おすすめ本

「ビジュアル日本の鉄道の歴史　１」
梅原　淳（著）
中央・祖父江の森図書館所蔵
　日本の鉄道の歩みを紹介するシ
リーズ第１巻。日本初の鉄道建設
や当時の車両のメカニズムなど、
明治から大正前期までの鉄道の歴
史を写真と図版で解説します。

「調理科学のなぜ？」
松本仲子（監修）
中央図書館所蔵
　料理を複数の調理法で作り比較
することで、食品の特性を分かり
やすく解説します。
　好みの味に仕上げる調理方法を
知り、家族の笑顔を見たいかたにお薦めです。


